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NUITON - BEAUNOY

PRODUCTEURS EN COTE D’OR

Producteurs en Cote d’Or depuis 1957, nos vignerons associés sous le blason
«Nuiton-Beaunoy» cultivent année aprés année leur savoir-faire et leur
engagement au sein de nos Climats de Bourgogne.

APPELLATION D’'ORIGINE CONTROLEE

iITON - BEAUNI

coTe p'or

Cépage : Chardonnay.
Vignoble : Vignes agées de plus de 20 ans.
Sols : Sols argilo-calcaires.

Vinification et Elevage : Vinification en cuves
inox thermorégulées. Elevage partiel en ft de
chéne d’origine francaise puis en cuves inox, sur
lies.

Note de dégustation : Robe or blanc.
Légerement citronnée, la bouche aérienne
présente une tres belle énergie qui souligne
notamment les aromes de fleurs blanches et
d’épices.

Accords mets et vin : Parfait sur un réti de
lotte aux lards, un risotto ou encore en
o accompagnement de fromages affinés.

Température de service : 10 a 12 °C.

Potentiel de garde : 3 ans.
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VIGNERONS
ENGAGES

Charte Qub“@

Labellisés « Vignerons Engagés » depuis 2020 et respectueux de notre environnement,
nous sommes engagés dans une démarche de développement durable.
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