FAUNOY

PRODUCTEURS EN COTE D'OR

Producteurs en Cote d’Or depuis 1957, nos vignerons associés sous le blason
«Nuiton-Beaunoy» cultivent année aprés année leur savoir-faire et leur
engagement au sein de nos Climats de Bourgogne.

BOURGOGNE
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B « Loos Millottes »

{ITON ~ BEAUNO
core b'OR

Cépage : Pinot Noir.

Vignoble : Les vignes du climat « Les Millottes » sont
situées sur la commune de Marey-lés-Fussey entre 410 et
430 meétres d’altitude. Les vieilles vignes agées de plus de
50 ans sont orientées Sud-Ouest sur un sol argilo-
calcaire.

NUrToy - BrauNO¥
Vinification et Elevage : Vinification en petites cuves
thermorégulées, élevage long sur lies fines en flits de
chéne francais pendant 10 a 12 mois.

Millésime : 2020

L’hiver trés doux, avec des températures au-dela des
moyennes saisonnieres, entraine un débourrement
précoce. Les conditions climatiques exceptionnelles de ce
millésime ont permis d’obtenir des raisins a maturité sur

NUITON - BFAUNOY I’ensemble des appellations produites.
b BOUBGOGNETUITS Note de dégustation : La robe rouge rubis est soutenue.
AUTES COTES DE N Le nez s’ouvre sur des notes de petits fruits noirs. En

bouche, I'attaque souple laisse place a des tanins fins et
des aromes fruités et épicés. La finale est longue.

«Ley CHellotler»

Température de service : 16 a 18 °C.

Potentiel de garde : 3 a 6 ans.
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VIGNERONS
ENGAGES

Sarte Qui A

Labellisés « Vignerons Engagés » depuis 2020 et respectueux de notre environnement,
nous sommes engagés dans une démarche de développement durable.

NUITON-BEAUNOY

95 ROUTE DE POMMARD - 21200 BEAUNE - TEL. 03 80 25 01 00
www.nuiton-beaunoy.fr




