
BOURGOGNE 
HAUTES-CÔTES DE NUITS 

APPELLATION BOURGOGNE CONTRÔLÉE  

Vin rouge 

Guidés par notre connaissance intime des Hautes-Côtes de Nuits, nous 
avons créé une “collection” de lieux-dits à l’expression singulière. 

Climat: Les Millottes est situé sur la commune de Marey lès Fussey, à une 

altitude de 375 à 390 mètres. Sur un sol ?

Cépage: Pinot Noir. 

Vinification et élevage: Vinification en cuves inox thermorégulées, élevage 

en fûts de chêne d’origine française, sur lies, pendant 10 à 12 mois. 

Millésime:2015
Une floraison précoce, un été chaud et sec ponctué de quelques averses 
salvatrices au mois d’août, ont permis d’obtenir un excellent niveau de 
maturité. Les vendanges ont débuté dans les premiers jours de septembre. 

Dégustation: La robe rouge soutenue est brillante. Le nez s'ouvre sur des 
senteurs de framboise et de cassis typique du Pinot Noir. La bouche au 
caractère bien affirmé vous laissera sur une finale épicée.

Température de service: 16 à 18 °C. 

Garde: 5 à 8 ans. 

Nuiton-Beaunoy, c’est d’abord l’histoire de ces pionniers, vignerons des Hautes-Côtes de Nuits et de 

Beaune, qui n’ont cessé de cultiver l’art de la vigne et du vin dans les vallées nourricières qui convergent 

vers la Côte. Du Nord au Sud, d’Est en Ouest, les vignerons de la Cave des Hautes-Côtes associés sous 

le blason Nuiton-Beaunoy façonnent aujourd’hui des vins qui expriment l’extraordinaire mosaïque des 

climats de la Côte d’Or, côtes à côtes. 

WWW.NUITON-BEAUNOY.COM  

Les Millottes

http://www.nuiton-beaunoy.com/



