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Vin rouge 

Ce vin est une expression de l’extraordinaire mosaïque des climats de la 

Côte d’Or que les vignerons associés sous le blason Nuiton-Beaunoy 

façonnent aujourd’hui avec passion, côtes à côtes. 

Cépage: Pinot Noir. 

Vignes: Situées sur les communes de Cheilly-lès-Maranges et Sampigny-lès-

Maranges, les vignes sont exposées Sud – Sud/Est à 250m d’altitude sur un sol 

argilo-calcaire à dominance argileuse. La parcelle est limitrophe à Santenay. 

Vinification et élevage: Vinification en petites cuves thermorégulées, élevage 

long sur lies fines en fûts de chêne français. 

Millésime: 2015
Une floraison précoce, un été chaud et sec ponctué de quelques averses 
salvatrices au mois d’août, ont permis d’obtenir un excellent niveau de 
maturité. Les vendanges ont débuté dans les premiers jours de septembre. 

Dégustation: Robe rouge rubis. Le nez s'ouvre sur des notes épicées. La 

bouche aux tanins veloutés se termine sur des arômes de griottes. 

Température de service: 16 à 18 °C. 

Garde: 3 à 5 ans. 

Nuiton-Beaunoy, c’est d’abord l’histoire de ces pionniers, vignerons des Hautes-Côtes de Nuits et de 

Beaune, qui n’ont cessé de cultiver l’art de la vigne et du vin dans les vallées nourricières qui convergent 

vers la Côte. Du Nord au Sud, d’Est en Ouest, les vignerons de la Cave des Hautes-Côtes associés sous 

le blason Nuiton-Beaunoy façonnent aujourd’hui des vins qui expriment l’extraordinaire mosaïque des 

climats de la Côte d’Or, côtes à côtes. 
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