
Cépage : Pinot Noir.

Vignoble : Le lieu-dit « Aux Genelières » de
l’appellation Marsannay considérée comme la
« Porte d’Or de la Côte de Nuits » est situé sur la
commune de Couchey. Cette petite parcelle de 22
ares, âgée de plus de 20 ans, est plantée sur un
terroir argilo-calcaire exposé plein Est.

Vinification et Elevage : Vinification en petites
cuves thermorégulées, suivi d’un élevage long
sur lies fines en fûts de chêne français.

Notes de dégustation : Cette cuvée dévoile des
arômes élégants de fruits rouges, tels que la
cerise et la framboise, avec des notes subtiles
d'épices douces. L'élevage en bois ajoute
structure et notes toastées, complétant les
arômes fruités pour créer un profil olfactif
harmonieux.

Température de service : 16 à 18 °C.

Potentiel de garde : 5 à 7 ans.

NUITON-BEAUNOY
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www.nuiton-beaunoy.fr

GRAND VIN DE BOURGOGNE 

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLÉE

Producteurs en Côte d’Or depuis 1957, nos vignerons associés sous le blason 
«Nuiton-Beaunoy» cultivent année après année leur savoir-faire et leur 

engagement au sein de nos Climats de Bourgogne.  

Labellisés « Vignerons Engagés » depuis 2020 et respectueux de notre environnement, 
nous sommes engagés dans une démarche de développement durable.
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