
Cépage : Chardonnay.

Vignoble : Les parcelles de l’appellation
Bourgogne Côte d’Or sont situées dans la plaine,
en Côte de Beaune, sur des sols alluvionnaires.
Notre sélection représente 3,53 hectares.

Vinification et Élevage : Pressurage
pneumatique complet, suivi d’une sédimentation
statique à froid. L’élevage se fait sur lies en fûts
de chêne français pendant 10 mois.

Note de dégustation : Robe jaune or pâle avec
des reflets verts. Un bouquet très pur qui s’ouvre
sur des notes de fleurs, d’agrumes et de fruits à
chair blanche. Il est magnifiquement nuancé et
équilibré en bouche. Une délicate touche de miel
accompagne la finale de son charme frais et
épicé.

Température de service : 10 à 12 °C.

Potentiel de garde : 3 à 5 ans.

NUITON-BEAUNOY
95 ROUTE DE POMMARD - 21200 BEAUNE  - TÉL. 03 80 25 01 00 

www.nuiton-beaunoy.fr

Labellisés « Vignerons Engagés » depuis 2020 et respectueux de notre environnement, 
nous sommes engagés dans une démarche de développement durable.

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLÉE

Producteurs en Côte d’Or depuis 1957, nos vignerons associés sous le blason 
«Nuiton-Beaunoy» cultivent année après année leur savoir-faire et leur 

engagement au sein de nos Climats de Bourgogne.  
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