
Cépage : Pinot Noir.

Vignoble : Les vignes de Saint-Romain, abritées
par la roche, occupent les versants encaissés
d’un passage taillé dans la Côte entre 280 et 400
mètres d’altitude.

Vinification & Élevage : Pressurage
pneumatique, puis débourbage statique à froid
suivi d’une fermentation alcoolique et d’un
élevage en fûts de chênes français, sur lies.

Note de dégustation : D’une robe rubis intense.
Au nez comme en bouche son bouquet rappelle
les petits fruits rouges (groseilles, framboises et
cerises).

Température de service : 12 à 14°C.

Potentiel de garde : 3 à 6 ans.

NUITON-BEAUNOY
95 ROUTE DE POMMARD - 21200 BEAUNE  - TÉL. 03 80 25 01 00 

www.nuiton-beaunoy.fr

Labellisés « Vignerons Engagés » depuis 2020 et respectueux de notre environnement, 
nous sommes engagés dans une démarche de développement durable.

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLÉE

GRAND VIN DE BOURGOGNE 

Producteurs en Côte d’Or depuis 1957, nos vignerons associés sous le blason 
«Nuiton-Beaunoy» cultivent année après année leur savoir-faire et leur 

engagement au sein de nos Climats de Bourgogne.  
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